UNSERE SUPPEN - EINE MAHLZEIT ZUM LOFFELN

aus altbewahrten und neuen Rezepturen, und unter Verwendung von Fleisch aus kontrollierter Herkunft LARGE | MEDIUM

Kase-Lauchcremesuppe - Rinderhackfleisch, Kartoffeln, Sahne, Milch, Zwiebeln guee 12,90€19,90 €
Chili con Carne - Bohnen, Rinderhackfleisch, Paprika, Mais, Zwiebeln, Nachos, Sauerrahm tetosefrei gutenfrei 12,90€19,90 €
Asiatische Nudelsuppe - Hahnchen, Sprossen, Kresse, Zuckerschoten, Karotte, Udon Somen, Chili, Sesam, Knoblauch = 12,90€ 1 9,90 €
Kokos Laksa - Kokosmilch, Sahne, Kefir, Karotten, Sprossen, Hahnchen 12,90€19,90 €
Kartoffelsuppe - Kartoffeln, Karotten, Lauch, Zwiebeln, Briihe, Wiener Lacktosefrei, Glutenfrei, auf Wunsch auch Vegan maglich 12,90€ 19,90 €
Marokkanische Harira - Lammfleisch, Kichererbsen, rote Linsen, Staudensellerie, Zwiebel, Zimt, Tomate 12,90€19,90 €

LOFFELBARS GROSSER SALAT mit unserem legendaren Hausdressing

Tandoori - Hahnchenbruststreifen, Tandoori Sauce, Sesamsaat, Curry Dip 18,50 €
Sweet Chili - Hahnchenbruststreifen, Sweet Chili Sauce 18,50 €
Karamellisierter Ziegenkase, Waldhonig, Crispy Granola 18,50 €
Homemade Green Falafel, Avocado, Hummus 3 Stick 13€ | 5Stick 18,50€
Caesar Salad - Blattsalate, Parmesanhobel, Hahnchen, Bacon, Croutons 19,50 €

PASTA Handwerkliches aus der Diisseldorfer Nudelmanufaktur ,Pasta Fresca*

Fusilloni Basilikum Pesto - Schafskase, Rucola, Kirschtomaten, Pinienkerne 15,50 €
Ziegenfrischkése Ravioli - Rote Zwiebeln, Waldpilze, Kirschtomaten, Rucola, Friihlingslauch, Grana Padano 18,50 €
One Pott Gnocchi - Paprika, Zucchini, Waldpilze, Rucola, Rote Zwiebeln, Basilikum Pesto 16,50 €
BOWLS ales in einer Schisse SPEZIAL LEVANTE BOWL -\ Kichererbsen, Hummus,

FANCY BOWL Avocado, Edamame, gerbsteter Blumenkohl, rote Bete, Taboulé, Oliven, Karotte, Babyspinat, Crispy
SiiRkartoffelecken, Quinoa, junger Mangold, Goma Dip ~ 16,00€  Granola, Granatapfeldressing 16,00 €

ASIA BOWL (/) Mii Nudeln, Zuckerschoten, Karotten, Toppings fiir Deine Bow!

Sesam, Brokkoli, Edlamame, Sprossen, Paprika, Zucchini, + Falafel 3 Stk. oder Hummus 5,00€
Friihlingszwiebeln, Waldpilze, Teriyaki Sauce 16,00€  + BBQ Hahnchenbrust oder Chorizo 6,00 €
+ ca. 150g Gebraten Lachs 7,00 €

DIE BURGER

hausgemachte Pattys vom Eifelrind | Buns téglich frisch vom Stadteilbicker

CHILI CHEESE c2- 250 & medium Haysmacher Beef Patty, Cheddar, Jalapefios, Tomate, rote Zwiebel, Ketchup 18,50 €
PULLED TURKEY ca 150 ¢ Geschmorte Putenkeule, Cole Slaw, BBQ-Sauce, Tomate, eingelegte Gurken 17,50 €
CLASSIC BEEF ca- 250 & medium Hasmacher Beef Patty, Tomate, eingelegte Gurken, Honig-Dijonsenf-Sauce, Ketchup 17,50 €
#VEGAN V ca- 1808 Quinoa-Siikartoffel Patty, Waldpilze, Tomate, Rote Zwiebel, Hummus 17,50 €
GIANT GOAT ca- 100 & Jauwarmer Ziegenkase mit Granolakruste, Onion-Jam, Tomate, Honig-Dijonsenf-Sauce 17,50 €

TOP DEINEN BURGER
Cheddar 1,70€ 1 Bacon 2,20€ | Spiegelei Natur 1,70 € | Beilagensalat 3,90 € | Pommes 3,50 € | Siifkartoffel Pommes 4,50 € |
Mayonnaise 1,00€ | Mac’ n‘ Chess Patty 4,50€

MONTAG BIS SONNTAG 16.00 - 22:00 SPEISEKARTE VOR FEIERTAGEN, FREITAG & SAMSTAG bis 22:30



VORWEG & ZWISCHENDURCH oder auch zum Teilen

Hummus, Falafel, Olivendl, Fladenbrot 8€

Hummus, Falafel, Oliven, Taboulé, getrockneten Tomaten
Joghurt-Koriander-Dip, Fladenbrot
Alleine zum Geniefen 9 €
Fiir 2 zum Teilen 17 €

Empanadas aus der Diisseldorfer Manufaktur ,Hala Empanada*“
2 Argentinische gefiillte Teigtaschen mit

pikanter Tomaten Salza 14 €
Wahl aus:  Mit Fleisch

Oder vegetarisch

Oder vegan

Auberginen Quinoa Tatar *VEGAN*

Rote Beete, Kresse, Avocado, Sumach, Fladenbrot 12 €
KOMBINIERT UND ALLEIN

Tagliatelle al Limone 19¢€
Zitronen, Sahne, Créme fraiche, Olivendl, Rucola, Parmesan

Mit Gebratenem Lachs 25€
Schnitzel vom Duroc Schwein 24 €

Gurkensalat, Pommes, Preisselbeeren, Majonnaise, Zitrone

Tandoori Chicken mariniert mit Joghurt, Butter und Indischen Gewiirzen 17€
Bunte Ofenkarotten, gelbe Beete, Limette, Joghurt-Koriander-Dip, Fladenbrot

HINTERHER & ZWISCHENDURCH

Loffelbars lauwarmer Schokonapfkuchen 590€
mit Mandel-Krokant oder Vanilleeis 790€
NY Oreo Cheescake

salted Caramel Sauce, Beerenkompott 7,00€
Milchreis Zimt und Zucker 6,50 €
- mit Rhabarber Kompott 8,00€
- mit heiBen Kirschen 8,00€
Rhabarber Crumble *VEGAN* 6,50 €

Rhabarber Confit, Crumble

HAUSGEMACHTES EIS e Kugel 3,00 €

Vanille | Mandel-Krokant | Erdbeere | Mango
Auf Wunsch auch mit Hausgemachter Karramel Sauce

SPEZIAL ABENDKARTEvon 16.00- 22:00 unr



